
OSTERN À L A CARTE 2024 

SUPPEN 
Tafelspitzbouillon | feines Gemüse | Fleischeinlage 11,20

Zuckerschotencrèmesuppe | Entenbruststreifen | geröstete Mandelsplitter 11,50

*

VORSPEISE
Carpaccio vom Kalbstafelspitz

Apfel-Meerrettich-Schmand | feiner Frisée | Granatapfelkerne 19,80

*

HAUPTSPEISEN
Filet vom Husumer Weiderind 

tomatisierter grüner Spargel | Kartoffel-Baumkuchen 42,80

Lammrücken unter der Olivenkruste
Ratatouille-Gemüse | Rosmarin-Drillinge 38,80

Geflügelroulade · paniert & mit getrockneten Tomaten gefüllt
Frühlingsrisotto | frittierter Rucola 36,80

Kaninchenkeule · in Vanille geschmort
glasierte Buttermöhrchen | Kartoffelkroketten 34,80

Heilbuttfilet · gebraten
Rhabarber-Blattspinat-Ragoût | Kerbelkartoffeln 35,80

Pappardelle | Bärlauchpesto | Schmand | gebratene Kräuterseitlinge 26,80

*

KINDERGERICHTE
Hähnchennuggets | Pommes frites 12,50

Spaghetti | hausgemachte Sauce Bolognese | Grana Padano 11,80

*

DESSERTS
Frische Erdbeeren | Vanille Eis vom Hof Steffens | geschlagene Sahne 10,80

Schokoladen-Cheesecake | Erdbeer-Rhabarber-Confit | Minzpesto 11,20

Wir freuen uns auf eine rechtzeitige Reservierung.
04503-80 20

Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com In

klu
siv

pr
ei

se
 in

 E
ur

o 
pr

o 
Pe

rs
on


