
OSTERBUFFET 2024 

SUPPE
Zuckerschotencrèmesuppe | Entenbruststreifen | geröstete Mandelsplitter  

*
VORSPEISEN

Auswahl an marktfrischen Blattsalaten | verschiedene Dressings & Toppings
Gefüllte Teigtaschen | Bärlauchcrème | Räucherlachs

Gefüllte Teigtaschen | Avocadocrème | Roastbeef 
Sashimi vom Rinderfilet | Austernpilzsalat

Thunfischtatar | Mango | Avocado
Kaninchen-Artischocken-Terrine | feiner Frisée

Vitello Tonnato | Kapernbeeren 
Zander-Trüffel-Terrine | Wakame Algen

Antipasti Auswahl
Flusskrebssalat | Limettenschmand

*
HAUPTSPEISEN

Lammkeule mit Kräuterfüllung & Filet vom Duroc Schwein · am Buffet tranchiert
Kaninchenkeule · in Vanille geschmort 

leichte Pfefferrahmsauce | Lamm-Rosmarinjus
Maispoularde · in Minz-Zitronenmarinade | Zucchinigemüse

Lachsfilet · auf der Haut gebraten | tomatisiertes Gurkengemüse
Frisches Gemüse aus dem Wok

Rosmarin-Kartoffelgratin | Kerbelkartoffeln

*
DESSERTBUFFET

Mousse au Chocolat | Rhabarber-Vanille-Tarte 
Eierlikör Crème Brûlée | Erdbeer-Rhabarber-Ragout

*
KÄSE

köstliche Auswahl · mit Spezialitäten vom Käseveredler Kober aus Itzehoe
Trauben | Feigensenf | verschiedene Brotsorten & Landbutter 

Pro Person 54,00
0-3 Jahre kostenfrei _ 4-14 Jahre 3,30 pro Lebensjahr

Wir freuen uns auf eine rechtzeitige Reservierung
04503-80 20

Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com In
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