
OSTERN À L A CARTE 2026
SUPPEN 

Consommé von der Poularde
 feines Gemüse | Fleischeinlage 11,50

Spargelcrèmesuppe
Entenbruststreifen | Spargelspitzen | geröstete Mandelsplitter 11,80

*
VORSPEISE

Wildkräutersalat | Bärlauch-Dip | Scampi-Pralinen | marinierter Spargel 22,80
*

HAUPTSPEISEN
Frischer Stangenspargel – DAS „WEISSE GOLD“ – vom Hof Kaiser in Salem 

500g (brutto) „pur“ | Sauce Hollandaise | zerlassene Butter | Salzkartoffeln 27,80
wahlweise mit:

Rinderfilet, 200g + 32,00 | Lachsfilet + 16,00 
Katenschinken vom Hof Langer + 14,00 | einem Wiener Kalbschnitzel + 15,00

*
Rumpsteak vom Husumer Weiderind | hausgemachte Kräuterbutter

 weiße Pfefferrahmsauce | wilder Broccoli | Kartoffelbaumkuchen 38,80

Lammrücken unter der Tomaten-Kräuter-Kruste
Rosmarin-Jus | Ratatouille-Gemüse | Kartoffelstrudel 39,50

Rotbarschloin · auf der Haut gebraten | Frühlingsrisotto | fritierter Rucola 37,80
*

VEGETARISCH &  VEGAN
Pappardelle | Bärlauchpesto | bunter Spargel 26,50

Gnocchi Patate
Kartoffelgnocchi · gefüllt mit Tomate & Mozzarella | Basilikum-Schmand 27,80

*
KINDERGERICHTE

Hähnchennuggets | Pommes frites 12,50
Spaghetti | hausgemachte Sauce Bolognese | Grana Padano 11,80

*
DESSERTS

Frische Erdbeeren | Vanille Eis vom Hof Steffens | geschlagene Sahne 12,50
Schokoladen-Macadamia-Brownie | Mascarponecrème | Amarenakirschen 12,80

Mit diesen Gaumenfreuen verwöhnen wir unsere Gäste am Ostersonntag und
Ostermontag – jeweils von 12.00 bis 21.30 Uhr.

Unsere reguläre Speisekarte gilt an diesen Tagen nicht.

Wir freuen uns auf eine rechtzeitige Reservierung > 04503-80 20.

Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com In
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