
Weihnachtsbuffet 2019

Consommé vom Wild
eigene Einlage | feine Gemüse

*
Geräucherter Schinken vom heimischen Wildschwein | frische Feigen

*
Tranchen vom Hirschrücken | Preiselbeerbirne

Variationen vom Norwegischen Fjordlachs & von Räucherfischen | Sahnemeerrettich 

Geräucherte Entenbrust | Waldorfsalat 

Auswahl an marktfrischen Salaten | verschiedene Dressings & Toppings

*
Ofenfrischer Gänsebraten aus der Bio Schlachterei Markerup-Husby | eigene Jus

Geschmorter Rehbraten | Cranberrysauce

Kalbsrücken unter der Kräuterkruste · am Buffet tranchiert 

Norwegischer Fjordlachs & Ostseekabeljau 
gerahmter Wirsing | Apfelrotkohl & gerösteter Rosenkohl | Heidekartoffeln & Kartoffelklöße

Gnocci | frische Waldpilze 
Hausgemachte Pasta | Basilikumpesto | Kirschtomaten

*
Gebrannte Crème | Bratapfel Panna Cotta | Rumfrüchte

*
Auswahl an internationalem & heimischem Käse 

hausgemachtes Chutney | Weintrauben | Baguette & Butter

Pro Person 39,90 

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung von 17.00 bis spatestens 19.30 Uhr. 
Unser Restaurant schließt um 22.00 Uhr

Fuchsbau – Landleidenschaft nah am Meer.
www.fuchsbau.com In
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