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CHAMPAGNER DÎNER
Unser exklusives SommerEvent am 11. August 2023

Jacobsmuschel | Kohlrabi | grüner Spargel | Miso-Espuma 
Charles Heidsieck Brut Réserve

*
Entenleber | Muscat-Gelée | Brioche | Mango  

Charles Heidsieck Brut Réserve
*

Ceviche vom Saibling | weiße Tomaten-Champagner-Emulsion  
Charles Heidsieck Rosé Réserve

*
Heilbutt | Safranrisotto | Krustentiersud | grüne Erbse 

Charles Heidsieck Blanc de Blancs
*

Melonensorbet | Zitronenthymian
*

Tranchen vom Kalbsfilet | Morchelrahm | Vanille-Möhren | Kartoffelbaumkuchen 
Charles Heidsieck Brut Millésimé 2013

*
Erdbeere | weiße Schokolade | Biskuit | Tonkabohne 

Charles Heidsieck Rosé Millésimé 2012

Bon appétit.
Santé & À la vôtre!

 

                 159,00 pro Person
Champagner, Mineralwasser, Soft- und Heißgetränke verstehen sich inklusive.

Durch den Abend führt Eléa Kern aus dem traditionsreichen Hause Heidsieck.
Unser eingespieltes Küchenteam sorgt für die spannende Speisenfolge.

Der Empfang beginnt um 19 Uhr.
Die Teilnehmerzahl ist auf 35 Genussfreudige begrenzt.

Es empfiehlt sich eine
rechtzeitige Reservierung: 04503-80 20 oder info@fuchsbau.com


